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Produkt Herkunft Lieferant

Thunfisch (LOINS) Pazifik Bianchi ZH
Thunfisch (WURFEL) Parzifik Bianchi ZH

Lachs Schottland Bianchi/ALLIGRO 7ZH
Crevetten Viethnam Bianchi ZH

Krokodil SUdafrika Bianchi/zH

W Wildfang MW Meerwasser Z Zucht SW SUsswasser FA71 Mitflerer Westpazifik FA04 Asien FAO5 Europa

FOS Friend of the Sea FGH Hacken und Langleinen
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& Rindsfilet / Enfrecote Argentinien/ AUS Metzgerei Angst ZH
%@ Rindshackfleisch Schweiz Metzgerei Angst 7H %’f)} ‘*@
Rindshu Argentinien Metzgerei Angst ZH
X Rindshuft fini tzgerei Angst \
% K&nguru Australien Bianchi ZH &
@ Lammcarré Neuseeland Metzgerei Angst ZH (Kann mit Leistungsférderer produziert worden sein) ﬂ{@@
%‘%}j Schweine- Kalbfleisch Schweiz Metzgerei Angst ZH g@)‘y
4 Pouletbrust Schweiz Bianchi zZH 4
b O} Ente Ungam Georg Weiss ZH Q%Wfai
%5 ‘fég Eier Schweiz %ﬁf\g}gﬁ
%@%‘Qg 3
oGz Ues gene 207
45>, 45,
w LEGENDE DER ALLERGENEN STOFFE g@}f
%VC{‘(&{L A glutenhaltiges Getreide F Sojabohnen N Sesam ;%?C{ﬂ
;%} *«% B Krebstiere G Milch (Laktose) O Schwefeldioxid und Sulfite g;} %
59 )@ C Eier H SchalenfrGchte (NUsse) P Lupinen } 3@
D Fische L Sellerie R Weichtiere
ﬂf@@ E ErdnUsse M Senf Q Sojasauce (Gluten) ﬁ{@
‘9 EN
% PUPUS HAWAIIAN FUSION BEILAGEN %
@ﬁ(ﬂ mixed leaf salad  QHN beef and reef BQ pfeffersauce L @(4
%ﬁ’%\% ceasar salad CM teriyaki chicken Q béamaise GC %9(*% ﬂfﬂ
?’)} “% yakitori Q teriyaki beef Q cafe de paris GC ?’ b *‘)?%
%}3) ?1 gyoza pork AQN teriyaki vegi Q french fries %%)§
ﬁi{@ gyoza vegi AQN surf&turf asian delight DCQN sweet potatoes A ﬂ@
‘<, 4658 smoked fatar AG fandoori sesame chicken Q hawaiion mashed <%, 5
Qéy sweet pot.soup G white coconut chicken ~ H fied rice CQN Q—’fgﬂ
&Vﬁ‘% white coconut fish&shrimps  HBD vegetables G chﬂ4
%3;% X @ SASHIMI, SUSHI und POKE white coconut vegi H salad QHN % ¢ 6@
» W< ahitataki QNP glazed salmon DQ P 0
) ¥4 ohitatokd N
w@ tuna sashimi Q wasabi pea crusted ahi DQGHN SWEETS >‘p>@
% salmon sashimi Q beef tenderloin tataki BQN chocolate cake  ACGH
QP@ hawaiian roll BDQ pad thai EQ black&white ACG @%
QJN black dragon BDQ polynesian mousse  GC Q%
4 flamed vulcano DQ GRILL hula pie GHC
%ﬁ( 27 &L rainbow roll DQC flet mignon coconut parfait  GHC ;%wc 27 %
?t‘:){" N % ahi fiki stack DQCNAG beer pork rib chop GC liikoi pineapple HHHH 7&;}% N %
g&s @ ahi poke DQN king prawns BC & )@
lomi poke DQN lamb rack GCA ICE CREAM
N6 beef poke QN surf & turf platter DB chocolate CG NG
§é‘g§§’?; fiki forche Q vanile cG ézgjg?
4 macadamia CGCH 4
@V@%‘% Bei Allergien und Lebensmittelunvertréiglichkeiten SIGTERIE G e %WC;‘;&
%8 | sind wirIhnen geme behifich.  Ihr Maori-Team digrseinie (Sl GINES
?;)‘QJ;\ \‘%ffﬁ passionsfrucht & Mango ?)} k‘%(:%
%’T—%) %‘ raspbeny & strawberny >=.
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