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Herzlich willkommen im Maori!

Wir freuen uns, Sie im Maori zu begrussen
und wunschen Ihnen einen wunderschdnen
Aufenthalt in der SUdsee.

Yawaiian Tusion...

...auch PACIFIC RIM CUISINE genannt, ist eine
Verschmelzung der polynesischen Kiche mit
asiatischem, amerikanischem, australischem
und neuseeldndischem Einfluss.
Unsere zentralen Qualitdtsanforderungen sind
»frisch und knackig vom Markt”, | Lebensmittel aus
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nachhaltiger Quelle* sowie ,,erndhrungsbewusst

;

/5/
\s

23 SN TN

o

und leicht zubereitet*
- genau so wie in den Ursprungsl@ndern.

Wahalo Herztichen Dank)...

...dass Sie uns heute im Maori besucht haben.
...fur Ihre konstruktive Kritik und Meinung
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an unsere Mitarbeiter. \ )
/A ...dass Sie uns lhren Freunden und Bekannten )
% weiterempfehlen. q
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I''S SPecCidl & BUlGer

AHi TiKi Stack

Handgeschnittenes, pikantes
Thunfischtartar getirmt auf
Avocado, mit gebratenem

Wachtelei, Sesam, Frihlingszwie-
beln und Pestocrostini

2450

THE PUPU PLATTER
PPO PEPSON 1550

DIE HAWAIIANISCHE VORSPEISEN CONIBO
AB 2 PERSONEN.

Chicken Wings (SFC),
Frohlingsrollen, Yakitori Sticks,
Edamame, 2 Stk. Sushi, Vegetables
Gyoza, Deep Fried Shrimps.
Serviert im original
hawaiianischen Pupu-Platter.

SURF & TURF PLATTER

Die Maori Fleisch- und Fischplatte
ab 2 Personen.

Filet Mignon, Moana Chicken oder
Krokodil, Glazed Salmon, Tuna-Steak,
King Prawns.

(inkl. 2 Beilagen, 2 Saucen)

Pro PErsoN 59.50

NIaoPr BUrGer 26.00

Homemade 180g Beef Patty, Farmer-Burger-Bun,
Cheddar Cheese, Tomaten, Speck, Pickled Onions
und Maori-Mayo. Serviert mit Pommes Frites

NO-BEEF BUPGer 24.00

Homemade vegetarisches Patty aus Erbsen,

Mais, Kichererbsen. Serviert im Burger Bun

mit Cheddar Cheese, Tomaten, Gurke, Pickled Onions
und Maori-Mayo. Dazu gibt es Pommes Frites

CHiCKeN BurGer 26.00

Crispy Chicken, Farmer-Burger-Bun, Cheddar Cheese,
Tomaten, Pickled Onions
und Maori-Mayo. Serviert mit Pommes Frites

BiG Wave Bureer 26.00

Homemade 180g Beef Patty, Farmer-Burger-Bun,
gebratene Ananas, Cheddar Cheese, Tomaten, Pi-
ckled Onions, Maori-Mayo. Serviert mit Pommes Frites
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Warme japanische Sojabohnen
in der Schale mit Meersalz

NTi%eD Lear Salap @

Saisonale, farbige Blattsalate an Sesam-
Honig-Dressing mit Gemusejulienne
und gehackten Curry-Cashews

Ba0 BUN V 1250

Asiatisches Dampfbrot gefillt mit, Pulled Jackfruit,
Salat, frittierter Knoblauch
und pikanter BBQ-Sauce

LONI LONI (RauCHLACHS)

Hawaiianischer Lachssalat aufgetirmt
auf Sushi-Reis, mit Edamame, Nori-Cuts
und Wasabi Topping

POKe-SPieSSLi (saison) 350

Lachs, Mango, Melone- Spiessli mit Koriander,
Sesam und Dip-Sauce
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ILi Palai (VIiNi POKE) 15.00

Gebratene Jakobsmuscheln mit Mango,
Avocado, Sushi-Reis
und Teriyaki-Wasabi-Topping

Tater 10t

Panierte Kartoffelgnochis mit
Chili-Con-Carne, Cheddar Chees
und Guacamole

.50

Mi"

POIK BELLY 150

Knuspriger Schweinebauch mit Hoisinsauce
glasiert, serviert mit gebratener Ananas und
BBQ-Sauce

GY0z4d

Gebratene, japanische Teigtaschen,
gefullt mit Gemuse, serviert mit Dipsauce 5Stk.
wahlen zwischen:

veGetanLes 12.50 V CHiCKeN 12.50 "_' DUCK 13.50

FI'ieD SHINIPS 9.50

Frittierte Crevetten (5 Stick)
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POHAKU WeLd-HOt StONe
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RiNDS-ENTRECOTE (030 be Aqua) 2006

4250
2506 47.50
3006 98.00
RiNDS-Filet 1506 4200
2006 52.00
3006 73.00
LaNIVI NiePStiCK (umwarra) 2006 3800
DUNDee G0eS t0 HaWadii 2006  35.00 i\%
Mariniertes K&dnguru Filet-Steak -
crocobile HUNter 2006 39.00 2
Krokodil Steak mit Ananas @
CREVETTEN-SPIESS 37.00
&
AHi-STEAK (thunriscH-Steak) 2006 = 39.00 ;
Naked or WASABI-PEA crusted ?
LdCHS-STEAK 2006 3600 ‘4/
Glazed mit Miso h/-%
HULI HULi SPAPe RIBS  cawsos 3600 9
Zarte Rippchen vom Schwein im Ofen gegart -7/
mit Maori-Special-Glasur (Im Teller serviert) /

TdKe your steak SUIFiNG 2 surimes

Mach dein Steak zu ,,Surf&Turf"* mit 2 Riesencrevetten

Bei jedem Gericht ist eine Beilage dabei:

French Fries, Vegetables, Jasminreis
oder Salat sowie 3 Saucen

16.00

FUr Sweet Patatoes, oder Fried Rice, wird ein Zuschlag

von 2.50 verrechnet.

ZUSatzLicHe BeiLageN

2R

R

FPeNCH FPieS 6.00  FieD Rice 8.50

Pommes Frites Gebratener Reis

sweet potatoes 850 lecetasLes 1.00

SUsskartoffel Pommes Sautiertes GemUse

JaSNNreis 6.00 SalaD 6.00
Blattsalate an Sesam-Honig




“ Vegetarisch @ Vegan

Diverse Gerichte sind glutenfrei
abdnderbar
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Poké [pou'‘kei] ist ein Nationalgericht aus Hawaii und bedeutet
»in StUcke schneiden'. Dabei werden Roher Fisch, Tofu, Beef
oder Chicken, mariniert in einer Schussel mit Reis, Salat und
exotischen Saucen vermischt.

/

,..
=,

-

In einer Poké Bowl vereinen sich die Geschmdcker Japans,
Polynesiens und der US-amerikanischen WestkUste.

Das ideale Essen fUr einen akfiven und ernédhrungsbewussten
Lebensstil. Unsere Poké Bowls enthalten durch den frischen
Fisch wertvolles Eiweil und jede Menge essentielle ungesattigte
FettsGuren und dank GemUse und Obst auch viele Vitamine.

HULA CHiCKeN 2350

Pouletstreifen an Teriyakimarinade, rohe Karotten,
Randenwdrfel, Avocado, Edamame, Broccoli,
Curry-Cashews und Paprika-Topping.

2@

TraDitiONaL AHi 2150

Roher, gewdurfelter Thunfisch an Spicy Shoyu Mari-
nade mit Wakame, rotem Ingwer, Mango, Avo-
cado, Edomame, Quinoa, Salat-Gurken

& Paprika-Topping.

HaWaiidNl SUNPiSe 2550

Roher, gewdurfelter Lachs mit roten Zwiebeln,
Wakame, Randen, Avocado, Rettich, Granatap-
felkerne und Wasabi-Topping.
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SPiCY SHIMNPS 2 2650

Gebratene Crevetten mit Knoblauch-Chili-Flakes,
Avocado, Wakame, Edamame, Granatapfelker-
ne, Sushi-iIngwer und Mango Topping.

Z E

ANiaNi ISLanD V 2350

Indische Linsen mit Mango, Edamame, Quinoa,
Avocado, Sushi-iIngwer und Wasabi-Topping. J/))
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GarLic Beer 3450

Kurz angebratene, leicht rohe Rindshuftstreifen,

gerosteter Knoblauch, Chiliflakes, Avocado, Broc- N
coli, Mango, Ingwer, roten Zwiebeln, Kirschtoma-

ten, Sesamadl und Wasabi-Mayo.

HilVIeJi CaSELe 2900

4 Black Dragon, 4 Hawaiian Roll,
4 Cdlifornia Roll, 6 Maki
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FONY70 waer ONOELL
HawaiiaN FUSiON 9

BEEF anD Reer 39.00

Lartrosa gebratene Rindshuft kombiniert
mit Black-Tiger Crevetten, Broccoli, Knoblauch
und Frihlingszwiebeln. Serviert an einer wurzigen,

asiatischen Schwarzpfeffersauce mit Jasminreis.

TerivaKi

Sautierte Pouletbrust- oder Rindshuftstreifen

an Teriyaki-Sauce mit Asia-Gemuse,

FrOhlingszwiebeln, Broccoli und Jasminreis.
CHiCKen B 26.50
Beer 34.50
veetasles \” 2450

HaWaiiaNiSCHeS ErDusscurry

Secret Curry-Sauce mit Asia-Gemuse,
Ananas und Kokosmilch. .

Serviert mit Jasminreis CHiCKEN ; 25.00
SHPNIPS 26.00

vegetagtes \”  23.00

APdlLa CISPY 35.00

Knusprig gebackene Ente (Peking-Style)
serviert mit Wokgemuse, Jasminreis
und BBQ-Sauce

TaNDOOr Sesame »

Mit Tandoori marinierte Poulet- oder GemUse-
wdurfel, im Wok gebraten mit Akazienhonig
und gerdstetem Sesam.

Serviert mit Jasminreis und Gurkenraita.

CHicKeN ‘o 26.50
veGetaBLes V 2450

KatSU CHiCKeN 2550

Paniertes Pouletschenkelfleisch mit asiatischem
Paniermehl, japanischer Currysauce und Jasminreis
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»: PACiFiC SUSHi ROLLS )
BLACK DI'AGON 1600 HAWAiiaN ROLL  16.00
Spicy Thunfischtartar, Gurke, Fritterte Crevetten,
Sesam-Ql, Chili, Frihlingszwie- Mayonnaise, Avocado, \
bel und Paprika-Topping Wasabi-Tobiko

VeGGie ROLL moo RAINBOW ROLL 1800

Falafel, Gurke, Sweet Potato-  Lachs, Mango, Avocado
es, Frischkdase, Tortilla-Crunchy

THONNIOUSS® ~ woo CALIFOPNiA ROLL  moo
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